Landhotel
GRASHOF

Sprechen Sie uns bei Fragen zu Allergenen und

Zusatzstoffen gerne an. Alle Preise in Euro inklusive
gesetzlicher Mehrwertsteuer.

-



MENU

KLEINE SAISONALE SALATBOWL

Dreierlei Rohkost, Balsamico-Dressing, gerdstete Kerne

SUPPE DER SAISON

FRISCHE BRUSCHETTA

Tomatenwdurfel auf knusprigem Baguette mit Knoblauch und
Zwiebeln, Parmesan und Rucola

ZIEGENKASE UND MELONE

Ziegenkéase Panna Cotta, eingelegte & gegrillte Melonen,
Basilikum Creme und gerdstete Pinienkerne

6,50€

7,00€

9,90€

9,90€

GRASHOF BURGER

180g gemischtes Burgerpatty nach eigener Rezeptur,
hausgemachte BBQ-Mayonnaise, frische Tomate, Gurke, Zwiebel,
Salat und Cheddar-Kase

mit Pommes frites
mit SulRkartoffelpommes,
mit kleiner, saisonaler Salat Bowl

CHICKEN TERIYAKI BURGER

Hahnchenbrustfilet in Teriyaki Limetten Marinade, Sriracha Mayo,
Sojasprossen und gegrillte Ananas

mit Pommes frites
mit SufRkartoffelpommes
mit kleiner, saisonaler Salat Bowl|

17,90€

19,90€
19,90¢€

16,90€
19,90¢€
19,90€



MENU

GRASHOF SCHNITZEL ,WIENER ART"

180g Schweineschnitzel. Pommes frites, Preiselbeeren, Zitrone
und ein gemischter Beilagensalat

GRASHOF SCHNITZEL ,JAGER ART"

180g Schweineschnitzel, Pommes frites, Champignon-Speck-
Sof3e und ein gemischter Beilagensalat

INVOLTINI VOM SCHWEIN
DAS ETWAS ANDERE CORDON BLEU

mit Frischkase-Speck-Apfel-Fullung, dazu Pommes frites,
Preiselbeeren, Zitrone und ein gemischter Beilagensalat

LACHSFILET UNTER DER
ZITRONENKRUSTE

Gegrillte Romana Salatherzen, knusprige Speckwdrfel,
Pom Dauphine und Citrus Hollandaise

GESCHMORTE RINDERBACKCHEN

IM GEMUSEBEET

Allerlei Gemuse vom Feld, Kartoffelmouselline, Mandelcroquettes,
Erdnuss-Zwiebel-Crunch und Jus

RUMPSTEAK 300G VOM METZGER PAUL

mit hausgemachter Krauterbutter, gebratene Zwiebelstreifen
und knusprigen Pommes

RIB EYE STEAK 250G

in Nussbutter arrosiert, auf cremigen MaispUree, mit zweierlei vom
grinen Spargel und Rosmarin Jus

19,90€

20,50¢€

20,50¢€

22,90€

25,50€

34,00€

31,00€



MENU

GROSSE SAISONALE SALAT BOWL 11,50€

Dreierlei Rohkost, Balsamico-Dressing, geréstete Kerne

it oo bil 15,50€
m!t gebratenen Pilzen . 15.50€
mit gebratenen Putenstreifen
VEGANE CURRY BOWL 15,50€
Limetten-Basmatireis, wirziges Gemusecurry in Kokosmilch,
geraucherter Tofu und Edamame
TRUFFEL PASTA 16,50€

Tagliatelle in cremiger Tuffelsof3e mit Rucolahaube

GEMISCHTES EIS MIT SAHNE 6.50€

JOGHURT LIMETTENMOUSSE 8,90€

mit frischen Erdbeeren und Limetten-Minz-Sorbet

PFIRSICH & MANDEL 9,90€

Pfirsich Mousse, Mandelhippe, Zitronenverbene und Sorbet



